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Panasonic 

Operating Instructions 

Over The Range Microwave Oven 

Model: NN-P295 




Safety Information 

Precautions 

Important Safety Instructions 
Installation and Grounding Instructions 
Safety Precautions 

Operation 



Operation 



Maintenance 



General Information 



READ ALL INSTRUCTIONS CAREFULLY BEFORE USING THE OVEN. 



Microwave Oven Safety 



Your safety and the safety of others are very important. 



A 



A DANGER 
A WARNING 
A CAUTION 



A 



PRECAUTIONS TO AVOID 
POSSIBLE EXPOSURE TO 
EXCESSIVE MICROWAVE ENERGY 



IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS 



A WARNING 



I — To reduce the risk of burns, electric shock, fire, injury to persons, or 
exposure to excessive microwave energy: 



DO NOT 



DO NOT 
DO NOT 



DO NOT 



DO NOT 



DO NOT 
DO NOT 
DO NOT 
DO NOT 



DO NOT 



If material inside the oven ignites, keep oven door closed, turn oven off, and disconnect the power 
cord, or shut off power at the fuse or circuit breaker panel. 

DO NOT DO NOT leave paper products, cooking utensils or food in 

the cavity when not in use. 
Superheated Liquids 



STIR THE LIQUID BOTH BEFORE AND HALFWAY THROUGH HEATING IT. 

Do not heat water and oil, or fats together. The film of oil will trap steam, and may cause a violent 
eruption. 



DO NOT 
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A IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS (continued) 



TO AVOID THE RISK OF SHOCK: 
DO NOT 

TO REDUCE THE RISK OF EXPOSURE TO MICROWAVE ENERGY: 
DO NOT 

TO AVOID THE RISK OF FIRE: 
DO NOT 

DO NOT 
DO NOT 

DO NOT 
DO NOT 

TO AVOID THE RISK OF SCALDING: 
POT HOLDERS 



Glass Tray 

DO NOT 
DO NOT 

Note: 

DO NOT 

DO NOT 



Roller Ring 
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A INSTALLATION AND GROUNDING INSTRUCTIONS 



Examine Your Oven 



Installation 



installation instructions 



additional 



additional installation instructions 
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A WARNING 



—IMPROPER USE OF THE GROUNDING PLUG CAN RESULT IN A RISK OF 



ELECTRIC SHOCK. 



Grounding Instructions 

THIS APPLIANCE MUST BE GROUNDED. 



• Plug into properly installed and grounded 3 prong outlet. 

• DO NOT remove ground prong. 

• DO NOT use an adapter. 

• DO NOT use an extension cord. 
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A INSTALLATION AND GROUNDING INSTRUCTIONS 

(continued) 

Wiring Requirements 



TV / Radio Interference 



The Hood 



Indoor Venting 



Fan Motor Operation 
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A Safety Precautions 



IMPORTANT 

Proper cooking depends upon the power, the time setting and quantity of food. If you use a smaller portion 
than recommended but cook at the time for the recommended portion, fire could result. 

1) HOME CANNING / STERILIZING / DRYING FOODS / SMALL QUANTITIES OF FOODS 
DO NOT 

DO NOT 

DO NOT 

2) POPCORN 



CAUTION: 



3) DEEP FAT FRYING 

DO NOT 



4) FOODS WITH NONPOROUS SKINS 
DO NOT COOK/REHEAT WHOLE EGGS, WITH OR WITHOUT THE SHELL. 



Potatoes, apples, whole squash and sausages 
CAUTION: 

5) GLASS TRAY / COOKING CONTAINERS / FOIL 



not 

6) PAPER TOWELS / CLOTHS 
DO NOT 

7) BROWNING DISHES / OVEN COOKING BAGS 

DO NOT 

DO NOT 

8) THERMOMETERS 

DO NOT 

9) BABY FORMULA / BABY FOOD 
DO NOT 

10) REHEATING PASTRY PRODUCTS 



11) GENERAL OVEN USAGE GUIDELINES 
DO NOT 
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Cookware Guide 



ITEM 


MICROWAVE 


COMMENTS 






























CONTAINER TEST 




































CONTAINER TEST 





























































































CONTAINER TEST 
TO TEST A CONTAINER FOR SAFE MICROWAVE OVEN USE: 

heat one (1) minute at P10 (HIGH) 
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Oven Components Diagram 




Shelf 



© See-through Oven Window 
© Waveguide Cover 
© Oven Light 
0 Glass Tray 
© Oven Air Vent 



© Control Panel 
® Door Release Button 
© Cooktop Light 
© Grease Filter 



Glass Tray 



® Shelf Supports 

(Q) Door Safety Lock System 

© Identification Plate 



Roller Ring 
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Control Panel 



Panasonic 



ImmmmmmiM 
w.wwwww* 
dTM. MIN €g2D SEC ■ 



Power Level 




Popcorn 


Sensor Reheat 






V 




(10 Levels) 








1 


2 


3 


Breakfast 


• 


V 


V 




4 


5 


6 


Lunch/ 








Snack 


7 


8 


9 


Side Dish 


• 




• 


Timer 


0 


Clock 




• 




• 


Dinner 


Quick Min 




More/Less 


Inverter 


• 




• 


Turbo Defrost 


(SI 




Turntable 




Function 

• 




On/Off 

• 


Beverages 


Stop/ Reset 




Start 


Keep Warm 


• 




• 





^Swisn- Prestige 

JtFan ©Super/ Auto Off (5 Light 
High/Low/Off Turbo/Off 1/3/5/10 On/Night/Off 
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Function Features 



1. 


P 

Function 


Function 


2. 


• 


• 




3. 


• 


• 




4. 



1 LANGUAGE CHOICE 



2 Lb/KG CHOICE 



3 WORD SPEED 



4 MENU ACTION ON/OFF 



5 CHILD LOCK ON/OFF 



6 BEEP ON/OFF 



7 REMINDER BEEP ON/OFF 



8 DAYLIGHT SAVING ON/OFF 



9 CLOCK ON/OFF 



0 DEMO MODE ON/OFF 



9 



ftl Setting the Clock 



Example: To set 11 :25 


1. 


Clock 

>- 


o 


>- 


3. 


Clock 

>- 


NOTES: 



Selecting Fan High/Low/Off 




0 



NOTE: Automatic Fan 



Selecting Light On/Night/Off 



VENTILATING the fan can not be manually 
turned off HOT 

microwave oven will not 

operate 
HOT 



When "COOLING" appears in the display window 



When "HOT" appears on the Display Window 



Selecting Turntable On/Off 







NOTE: 



Do not 



Sometimes the glass tray can become too hot to touch 
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I I t 



Selecting Power 
& Cook Time 



§1 Quick Min Feature 



Example: To cook at P 6 (MEDIUM) power for 1 minute 30 seconds 


1 ■ Power Level 
(idtevels) 


Power Level 


2. 




3. 

Start 


Start 

> 











NOTES: 



Start 



To Set Cooking Time: 



1. 

Quick Min 


Quick Min 


2. 


Start 






Start 




NOTES: 

Quick Min 

ill 


Quick Min 



Keep Warm Feature 



Example: To keep 2 cups of gravy warm 



1. Keepwarm 


Keep Warm 


1 • • 




1 + 


Start 

> 



DO NOT OVER COOK. 



NOTES: 
Keep Warm 
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Popcorn Feature 



More/Less Feature 



For Popcorn: 

More/Less 



Example: To pop a bag of microwave popcorn 


1. 


Popcorn 


2. 


More/Less 


3. 


Start 

> 



More/Less Start 
For Sensor Reheat/Cook and Beverages: 

Sensor Reheat/Cook and Beverages 

Sensor Reheat/Cook: 



NOTES ON POPCORN FEATURE: 



Beverages: 



REMARKS: More/Less Start 




Beverages 



Example: To reheat 2 cups of beverage 



1 " Bev , 


Beverages 


2. 


More/Less 


3. 


Start 

> 



NOTE: 
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Inverter Turbo Defrost Feature 



Example: To defrost 1.5 pounds of meat 



Conversion Chart: 



^ m Inverter 
Turbo Defrost 


Inverter Turbo Defrost 


2 •• 




3. 

Start 


Start 




Defrosting Tips & Techniques 



Preparation For Freezing: 



To Defrost: 



After Defrosting: 
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Defrosting Tips & Techniques (continued) 



FOOD 


DEFROST 
TIME at P3 
mins (per lb) 


DURING DEFROSTING 


AFTER DEFROSTING 


Stand Time 


Rinse 


Fish and Seafood 


































Meat 




















































Poultry 
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Sensor Reheat 
Feature 



Example: To reheat a plate of food 



NOTE: 
Casseroles 



Canned foods 



Plate of food 




Sensor Cook 
Feature 



1. 

Sensor Reheat 


Sensor Reheat 


More/j|&ss 


More/Less 


3. 

Start 


Start 

> 





Breakfast Snack Side Dish Dinner 



Example: To cook Frozen Entrees 


1 - Lunch/ 
Snack 




2. ^ 

More/Less 


More/Less 


3. 


Start 

> 





For the best results with the GENIUS SENSOR, 
follow these recommendations. 

BEFORE 



DO NOT USE SENSOR REHEAT: 



DURING 



AFTER 
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Sensor Cook Chart 



Pad 


Recipe 


Serving/Weight 


HINTS 


Breakfast 


1 . Oatmeal 








2. Breakfast Sausage 








3. Omelet 






Lunch/Snack 


4. Soup 








5. Hot Dog 








6. Frozen Entrees 








7. Frozen Pizza 
(single) 








8. Frozen Pocket 
Sandwich 






Side Dish 


9. Potatoes 








1 0. Fresh Vegetables 








11. Frozen Vegetables 








12. Canned Vegetables 








13. Rice 






Dinner 


14. Frozen Dinners 








15. Chicken Pieces 








16. Pasta 








17. Ground Meat 




Start 




18. Fish Fillets 
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Microwave Recipes 



OMELET 

Basic Omelet 



Yield: 

Beef and Macaroni Casserole 

Always use 

scrambled eggs. 

Yield: 
NOTE: 

CASSEROLE 

Shepherd's Pie 



Yield: 

Tuna Casserole 



Yield: 

Macaroni and Cheese 



Yield: 
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Timer Feature 



To Use as a Kitchen Timer: 



Example: To count down 5 minutes. 



1. 


Timer 


2. 




3. 


Start 

> 



To Set Stand Time: 



Example: To cook at P6 power for 3 minutes, with stand 
time of 5 minutes. 



1. 



3. 



Power Level 



Timer 



CAUTION: 

If oven lamp is lit while using the timer feature, the oven is 
incorrectly programmed. Stop oven immediately and 
re-read instructions. 

To Set Delay Start: 



Example: To delay the start of cooking for 5 minutes, and 
cook at P6 power for 3 minutes. 



1. 


Timer 


2. 




3. 

Power Level 
(10 Levels 


Power Level 


4. 




5. 


Sfarf 

> 



NOTE: 



4. 



Sfarf 
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Operation 



How to Use the Shelf When Microwaving For best cooking results 

1 -Level cooking 
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Microwave Shortcuts 



FOOD 


POWER 


TIME 

(in mins.) 


DIRECTIONS 


Bacon 








Brown Sugar 








Butter 
Butter 








Chocolate 
Chocolate 






Note: Chocolate holds its shape even when softened. 


Coconut 








Cream Cheese 








Ground Beef 








Vegetables 
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Microwave Shortcuts (continued)] 



FOOD 


POWER 


TIME 

(in mins.) 


DIRECTIONS 


Potato 








Hand Towels 








Ice Cream 








To boil water, broth 








To warm Beverage 






Nuts 








Sesame Seeds 
















Cooking Odors 
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Food Characteristics 



Bone and Fat 



Cooking Techniques 



Piercing 





Density 



Quantity 




Browning 




Shape 



Spacing 



1.1 2*0^! 




Size 





Starting Temperature 
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Covering 



Cooking Techniques 



(continued) 



Stand Time 



Shielding 



A CAUTION 



Test for Doneness 



ABOUT FOOD SAFETY AND COOKING 
TEMPERATURE 



Cooking time 



TEMP 



FOOD 



Stirring 



Rearranging 



Turning 
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Hint - To remove film, apply masking or 
clear tape to an exposed corner and pull 
gently. 



Oven Door: 



Roller Ring and oven cavity floor: 



Do not remove. 




Shelf 



IT IS IMPORTANT TO KEEP THE OVEN CLEAN AND DRY. FOOD RESIDUE AND CONDEN- 
SATION MAY CAUSE RUSTING OR ARCING AND DAMAGE TO THE OVEN. AFTER USE, 
WIPE DRY ALL SURFACES-INCLUDING VENT OPENINGS, OVEN SEAMS, AND UNDER 
GLASS TRAY. 



PART DESCRIPTION 



PART NUMBER 



Accessory Purchases 



http://www.pasc.panasonic.com 

npcparts@us.panasonic.com 



24 




Care and Cleaning of Your Microwave Oven (continued)] 



Cleaning Vent Grille (Oven Air Vent) 




Installing the replacement Charcoal Filter 
(NN-CF203) 



Remove the Vent Grille 




Remove the Standard Charcoal Filter 




Care and Cleaning of Your Microwave Oven (continued)] 



Cleaning Grease Filters Oven Light Replacement 

Be careful as the Oven Light Cover and the bulb may be 
hot. 

1. Unplug microwave oven or disconnect power. 
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Before Requesting Service 



These things are normal: 



PROBLEM 



Display Window 



Window 



Display 



POSSIBLE CAUSE 



REMEDY 



Care and 
Cleaning of your Microwave Oven 



Function 



Function 



Function 



( ) 


Start 


Start 




> 


Stop/Reset 


< 


> 




< 


Stop/Reset 




< 
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Limited Warranty & Customer Services Directory 



PANASONIC 
Over-The-Range Microwave Oven 
Limited Warranty 



Limited Warranty Coverage 



ALL PARTS 
MAGNETRON TUBE 



PARTS 

1 (ONE) YEAR 
5 (FIVE) YEAR 



LABOR 

1 (ONE) YEAR 

1 (ONE) YEAR 



Limited Warranty Limits And Exclusions 



THERE ARE NO EXPRESS WARRANTIES EXCEPT AS LISTED UNDER "LIMITED WARRANTY COVERAGE". THE WAR- 
RANTOR IS NOT LIABLE FOR INCIDENTAL OR CONSEQUENTIAL DAMAGES RESULTING FROM THE USE OF THIS 
PRODUCT, OR ARISING OUT OF ANY BREACH OF THIS WARRANTY 

ALL EXPRESS AND IMPLIED WARRANTIES, INCLUDING THE WARRANTY OF MER- 
CHANTABILITY, ARE LIMITED TO THE PERIOD OF THE LIMITED WARRANTY. 



PARTS AND SERVICE WHICH ARE NOT COVERED BY THIS LIMITED WARRANTY ARE YOUR RESPONSIBILITY. 



Customer Services Directory 



http://www.panasonic.com/consumersupport 



http://www.panasonic.com/contactinfo 
1-800-211 -PAN A(7262) 



Service in Puerto Rico 
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Quick Guide to Operation 



Feature 


How to Operate 


Function 


ink 

Function 


Clock 


Clock 


Light On/Night/Off 
urn- 


5*ht 
On/Might/Off 


5||ht 
On/Night/Off 


5fcht 
On/Night/Off 


Turntable On/Off 




Fan High/Low/Off 


High^ 
















Agrfff Agrfff Agrfff AAOff 
1/W10 1/iPlO 1/W10 1/W10 
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User's Record 

Model No. 

Serial No. 

Date of Purchase 



Panasonic Consumer Electronics Panasonic Sales Company, Division of 
Company, Division of Panasonic Panasonic Puerto Rico, Inc. ("PSC") 
Corporation of North America 



Matsushita Electric Industrial Co., Ltd. 

Panasonic Home Appliances Microwave Oven (Shanghai) Co., Ltd. 
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NVERTER 



Informacion de Seguridad del Horno de Microondas 



Su seguridad y la seguridad de otros es muy importante. 



A 



A PELIGRO 
A ADVERT ENC I A 
A PRECAUCION 



A 



PRECAUCIONES PARA EVITAR 
POSIBLE EXPOSICION EXCESIVA 
A ENERGIA DE MICROONDAS 



A INSTRUCCIONES IMPORTANTES DE SEGURIDAD 



AADVERTENCIA 



I — Para reducir el riesgo de quemaduras, descarga electrica, incendio, 
heridas a personas o exposicion excesiva a energia de microondas: 



INSTRUCCIONES PARA CONEXION A TIERRA 

NO DEJE 



No 
No 



No 



No 
No 
No 
No 



No 



Si el material dentro del horno se enciende, mantenga la puerta del horno cerrada, apaguelo y 
desconecte el cable electrico o apague la energia en el switch (braker) del fusible o del circuito. 



Liquidos muy calientes 



REVUELVA EL LIQUIDO ANTES Y DURANTE EL CALENTAMIENTO. 

NO caliente el agua y aceite, o las grasas juntas. La peh'cula del aceite atrapara vapor, y puede causar 
una erupcion violenta. 



NO 
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A INSTRUCCIONES IMPORTANTES DE SEGURIDAD (continuation)] 



PARA EVITAR EL RIESGO DE DESCARGA ELECTRICA: 
NO 

PARA REDUCIR EL RIESGO DE EXPOSICION A ENERGIA DE MICROONDAS: 
NO 

PARA EVITAR EL RIESGO DE INCENDIO: 
NO 



NO 
NO 
NO 
NO 




PARA EVITAR EL RIESGO DE QUEMADURAS: 



Plato giratorio de cristal 

NO 
NO 



Nota: 



NO 



NO 



Anillo Giratorio 
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INSTRUCCIONES DE INSTALACION 



Examine Su Homo 



Instalacion 



instruciones de instalacion 



intrucciones de instalacion 



h76cm 



34,6 cm 
mmimo 



76 cm mmimo 



©1 



167 cm mi'nimo 



A ADVERTENCI A 



| — EL USO INAPROPIADO DE LA CLAVIJA PARA CONEXION A TIERRA 
PUEDE RESULTAR EN RIESGO DE DESCARGA ELECTRICA. 



Instrucciones de Conexion a Tierra 

ESTE APARATO DEBE SER CONECTADO A TIERRA. 



• NO 

• NO 

• NO utilice un cable de extension. 
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A INSTRUCCIONES DE INSTALACION (continuation)] 



Requerimientos de cableado 



Interferencia de Radio o Television 



La Cubierta 



Ventilacion Interior 



Funcionamiento del Motor del Ventilador 
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Sugerencias Utiles 



IMPORTANTE 

La coccion adecuada depende del tiempo designado y del peso de los alimentos. Si usa una porcion menor de 
la recomendada y cocina por el tiempo para la porcion recomendada, puede resultar en un incendio. Si ocurre 
un incendio, ponga el horno en posicion de apagado y mantengalo cerrado. Desconecte la energia electrica o 
desconecte la caja de fusibles o el panel de control. 

1) ENLATADO CASERO / ESTERILIZACION / ALIMENTOS DESHIDRATADOS / PEQUENAS CANTIDADES DE 
ALIMENTOS. 

No use 

No use 
No seque 

2) PALOMITAS DE MAIZ 



PRECAUCION: 



3) FREIR CON MUCHA GRASA 
NO 



4) ALIMENTOS CON PIELES NO POROSAS 
NO COCINE / RECALIENTE HUEVOS ENTEROS, CON O SIN LA CASCARA. 



PRECAUCION: 

5) BANDEJA DE CRISTAL / UTENSILIOS DE COCINA / PAPEL ALUMINIO 



6) TOALLAS DE PAPEL / TELAS 
No use 

7) BANDEJA DORADORA / BOLSAS PARA COCINAR EN HORNO 

No precaliente 

No use 



8) TERMOMETROS 
No use 

9) FORMULA DE BEBE / ALIMENTOS PARA BEBE 
No 



10) RECALENTAMIENTO DE PRODUCTOS DE REPOSTERIA 



11) GUIA DE USO GENERAL DEL HORNO / PUERTA DEL HORNO 
No use 
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Guia de Utensilios 



UTENSILIO 


MICROONDAS 


COMENTARIOS 






























nni irn » r\C DCPIDICMTCC 

rnUbbA Db KbdrlbN 1 bo 




































PRUEBA DE RECIPIENTE 























































































PRUEBA DE RECIPIENTES 

Prueba de seguridad del recipiente para uso en Horno de Microondas: 
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Diagrama de Componentes del Horno 




Repisa 



© Ventana del Horno Transparente 

© Cubierta del giria de ondas 

© Luz interior del Horno de Microondas 

0 Bandeja de Cristal 

© Respiradero de Aire del Horno 



Bandeja de Cristal 



© Panel de control 

© Tecla para abrir la puerta 

© Luz de la Campana 

® Filtro de Grasa 



® Soportes de la Repisa 

© Sistema de Cierre de Seguridad de la Puerta 

© Placa de Identificacion 



Aro de Rodillo 
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Panel de Control 



1 2 3 

4 5 6 

7 8 9 
0 



Super/ Auto Off (J Light 
Turbo/ 
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Caracteristicas de funcion 



1 IB) 

Function 


Funciones 


• • 




3- # # 




4. 



1 SELECCION DE IDIOMA 



2 SELECCION DE LIBRA/KILO 



3 VELOCIDAD DE PALABRAS 



4 ACCION DE MENU 



5 SEGURO PARA NINOS SI/NO 



6 BIP SI/NO 



7 BIP RECORDATORIO SI/NO 



8 HORA DE VERANO SI/NO 



9 RELOJ SI/NO 



0 MODO DE DEMOSTRACION 
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Reloj 



Ejemplo: Para ajustar 11 :25 


1 - <# 


Reloj 

>- 


• ••• 


>- 


3. 

♦ 


Reloj 

>- 



NOTAS: 



a m Para seleccionar del 

1 14114 wvlvVVlVl IUI VI vl 

V> ventilador Alto/Bajo/Apagado 


High/Low/Off 





NOTA: Ventilador Automatico 



^ Para seleccionar de la Luz 
\J Encendida/Nocturna/Apagada 


5 Light 
On/Night/Off 




Para seleccionar del Plato 
^^Giratorio Encendido/Apagado 


Turntable 
Onlfff 





NOTA: 



No 



Algunas veces el Bandeja de Cristal puede volverse muy 
caliente al tacto 



Affe Para seleccionar del 
Superior/Turbo/Apagado 


Super/ 
Turbo/Off 





VENTILANDO el 
ventilador no puede ser apagado manualmente 

CALIENTE 
horno microondas no operara 

CALIENTE 



Cuando "REFRESCANTE/ENFRIANTE" aparece en la 
pantalla de visualization 



Cuando "CALIENTE" aparece en la Pantalla Indicadora 



Para seleccionar de Auto 
Apagado 1/3/5/10 


Auto Off 

1/fb/io 





y 
y 
y 

t 



NOTA: 
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Para seleccionar Potencia 
y Tiempo de coccion 



m 



Minuto Automatico 



Ejemplo: Para cocinar en P6 durante 1 minuto 30 segundos. 


1. 

Power Level 
(10 Levels) 




2. 

• • • 




Start 


ENGENDER 

> 



NOTAS: 



Para seleccionar tiempo de coccion: 



4 

1 . 

Quick Min 




2. 


Encender 


NOTAS: 

ill 



Mantener Caliente 



Encender 



No sobrecocine los alimentos. 



Ejemplo: Para mantener 2 tazas de salsa calientes 



1. Keepwarm 




2 i • 




3. 


Encender 

> 



NOTA: 
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Palomitas de Mai'z 



Ejemplo: Para cocinar palomitas de mai'z para microondas 



Pc^rn 


Palomitas de 

Mafz 


2. 

More/Less 


Mas/Menos 


3. 

Start 


ENCENDER 

>■ 





+ -yfTV- 



Funcion Mas/Menos 



Para Palomitas de Mai'z: 

Mas/Menos 



Mas/Menos Encender 
Para Coccion/Recalentamiento por Sensor y Bebidas: 

Coccion/ 

Recalentamiento por Sensor y Bebidas 
Coccion/Recalentamiento por Sensor: 



NOTAS PARA PALOMITAS DE MAIZ: 



Bebidas: 



NOTA: 



Mas/Menos 



Encender 



Bebidas 



Ejemplo: Para recalentar 2 tazas de bebida 


1. 

Beverages 


Bebidas 


More/Less 


Mas/Menos 


3. 

m 


ENCENDER 

> 



NOTA: 
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Descongelacion Turbo Inverter 



Ejemplo: Para descongelar 1,5 kg de carne. 



Tabla de Conversion: 



1- Inverter 
Turbo Defrost 








3. 


ENGENDER 




Consejos y Tecnicas de Descongelacion 



Preparacion para Congelar: 



Para Descongelar: 



Despues de Descongelar: 
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' Consejos y Tecnicas de Descongelacion (continuacion) 



Alimento 



Tiempo de 
descongelacion 
(min/kg) 
(P3) 



Durante la descongelacion 



Despues de la descongelacion 



Tiempo de reposo 



Enjuagar 



Pescado y Marisco 



Carne 



Carne de Ave 
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Recalentamiento 
por Sensor 




Breakfast 



Lunch/ 
Snack 



Side Dish Dinner 



Ejemplo: Para recalentar un plato de comida 



1. 

Sensor Reheat 


Recalentamiento 

por Sensor 


Morej^ss 


Mas/Menos 


3. 

Start 


ENGENDER 

> 





NOTAS: 
Cazuelas - 



Alimentos Envasados 



Ejemplo: Para cocinar Entradas Congeladas 



^ ' Lunch/ 
Snack 




2. ^ ^ 


Mas/Menos 


3. 

Start 


ENCENDER 

> 





Para obtener mejores resultados con la funcion 
Sensor GENIUS, siga las siguientes recomendaciones: 

ANTES 



Plato de Comida 



NO: 



DURANTE 



DESPUES 
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Tabla de Coccion con Sensor 



Tecla 


Receta 


Porcion/Peso 


Consejos 


Cereal 


1 . Cereal 








2. Salchicha 








3. Omelet 






Almuerzo 
/Tentempie 


4. Sopa 








5. Hot Dog 








6. Entradas Congeladas 








7. Pizza congelada 
(individual) 








8. Sandwich Congelado 






Plato Lateral 


9. Papas 








1 0. Vegetales Frescos 








11 . Vegetales Congelados 








12. Vegetales Enlatados 








13. Arroz 






Comida 


14. Cena Congelada 








15. Trozos de Polio 








16. Pasta 








17. Carne Molida 








18. Filete de pescado 
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OMELET (TORTILLA) 

Omelet basica (Tortilla) 



NOTA: 

GUISOE 

Pastel de came 



Recetas de Microondas 



Guiso de came y macarrones 



Atun 



Macarrones con queso 
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Temporizador 



Para usar como temporizador en la cocina: 



Ejemplo: Para contar 5 minutos 



1. 

♦ 


Tiempo 


2. 




3. 


Encender 

> 



Para fijar un tiempo de espera o tiempo de 
reposo: 



Ejemplo: Para cocinar con la potencia P6 por 3 minutos, 
con un tiempo de reposo de 5 minutos. 



1. 

Power Level 




2. 




3. 

Timsr 


Tiempo 


4. 

5 0 0 




5. 

Start 


Encender 

> 



PRECAUCION. 

Si la lampara del horno esta encendida cuando se esta 
utilizando el temporizador, el horno esta programado 
incorrectamente. Detenga el horno inmediatamente y 
vuelva a leer las instrucciones. 

Para programar un comienzo tardio: 



Ejemplo: Para retrasar el comienzo por 5 minutos, y 
cocinar a la Potencia P6 por 3 minutos. 



1. 

Timer 


Tiempo 


2. 

• •• 




3. 

Power Level 
(10 Levels) 




4. 




5. 

Start 


Encender 

> 



NOTA: 
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Operacion 



Como usar la Repisa Cuando se usan Para mejores resultados de coccion 

Microondas Coccion de 1 nivel 



^///////MIWWW 

Precaucion: 




Colocacion del Aro Rodante 
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Consejos Rapidos 



ALIMENTOS 


POTENCIA 


TIEMPO 


INSTRUCCIONES 


Tocino, Separado, 








Azucar Morena, 
Suavizada 








Para ablandar la Mantequilla 
Para derretir la Mantequilla 








Chocolate, Derretido, 
Chocolate, Derretido, 








Coco, Pan Tostado, 








Queso Crema, Suavizado, 








Para Dorar La 
orilla de la Carne, 








Para cocinar Vegetales, 
Frescos 

Descongelar 

Enlatados 
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Consejos Rapidos (continuacion) 



ALIMENTOS 


POTENCIA 


TIEMPO 


INSTRUCCIONES 


Para cocinar Papa Horneada 








Para vapor en las toallas 
de mano - 4 








Helado, Suavizado, 








Taza de agua 








Taza de leche 






Para asar nueces, 








Para asar Semillas 
de Sesamo, 








Para piei de tomates, 








Para Quitar Olores, 
del Horno 
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Caracteristicas de los Alimentos I Tecnicas para Cocinar 



Huesos y Grasas 



Perforado 





Densidad 




Dorador 



Cantidad 



Espaciado 




Forma 



Ez2 



Tamano 





Temperatura para Empezar: 



n 
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Cubierta 



Tecnicas para Cocinar 



(continuacion) 



Voltear 



Proteccion 



APRECAUCION 



Tiempo de Reposo 



Prueba de Termino 



Tiempo de Coccion 



Sobre la Seguridad del Alimento y 
Temperatura de Coccion 



Remover 



TEMPERATURA DE LOS ALIMENTOS 



Reacomodar 
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Interior del horno: 



DESPUES DE LIMPIAR: 

Pausa/Cancelar 



Bandeja de cristal: 



Las superficies exteriores del horno: 




Panel de Control: 



Consejo - Para extraer la pelicula, 
aplicar cinta adhesiva transparente o de 
uso electrico en una esquina expuesta y 
tirar suavemente. 



Puerta de Horno: 



Aro de Rodillo y el suelo de la cavidad del horno: 



No extraer. 



Repisa 



ES IMPORTANTE MANTENER EL HORNO LIMPIO Y SECO. LOS RESIDUOS Y LA CONDEN- 
SACION DE VAPOR DEL ALIMENTO PUEDEN CAUSAR ENMOHECIMIENTO Y / 0 ACUMULA- 
CIONES QUE DANEN AL HORNO. DESPUES DE USARSE EL HORNO LIMPIE CON UN TRAPO 
SECO TODAS LAS SUPERFICIES INCLUYENDO LAS ABERTURAS DE VENTILACION, HEN- 
DIDURAS DEL HORNO, Y DEBAJO DE LA BANDEJA DE CRISTAL. 



DESCRIPCION DE LAS PARTES 



NUMERO DE LAS PARTES 



Compra de Accesorios 



http://www.pasc.panasonic.com 

npcpartsOus.panasonic.com 
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Cuidado y Limpieza de su Homo de Microondas (continuacion) 



Limpieza de la Rejilta del Respiradero 
(Respiradero de Aire del Horno) 



Quite el Filtro de Carbon Estandar 




D 




ooo 
ooo 



Instale el Filtro de Carbon de reemplazo (NN-CF203) 





I 


1 8 < 


— - tf 
> 




i__iuAi_ 
TT 9T 





Instalacion del Filtro de Carbon de reemplazo 
(NN-CF203) 



Instalacion de la Parrilla del Respiradero 




Retirar la parrilla del respiradero 
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Reemplazo de la Luz del Horno 

Tenga cuidado ya que la Cubierta de la Luz del Horno y la 
ampolleta pueden estar calientes. 
1. Desenchufe el horno de microondas o desconecte el 
suministro. 

Instalacion de los Filtros de Grasa 




Halogeno 

Cubierta de la Luz del Horno 





Antes de Acudir a Servicio 



Estos casos son normales: 



PROBLEMA 



POSIBLE CAUSA 



ACCION 



Pausa/Cancelar 



) 




Encender 


Encender 




> 




Pausa/Cancelar 


< 


> 

> 






< 

< 



Pantalla Indicadora 







Cuidado y 
Limpieza de su Homo de Microondas 

■ 






Funcion 


Funcion 








- 

Funcion 
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GARANTIA LIMITADA Y DIRECTORIO DE SERVICIOS AL CONSUMIDOR 



PANASONIC 
Sobre La Gama De Hornos De Microondas 
Garantia Limitada 

Cobertura de la Garantia Limitada 



PARTES TRABAJO 
TODAS LAS PARTES 1 (UN) ANO 1 (UN) ANO 

TUBO MAGNETRON 5 (CINCO) ANOS 1 (UN) ANO 



Garantia Limitada, Limites y Exclusiones 



NO EXISTEN GARANTIAS ESCRITAS 
EXCEPTO LAS QUE SE ENUMERAN MAS ABAJO COMO "COBERTURA DE GARANTIA LIMITADA". EL GARANTE NO SE 
HACE RESPONSABLE POR DANOS FORTUITOS O IMPORTANTES QUE SE PRODUZCAN POR EL USO DE ESTE PRO- 
DUCTO O DEBIDO A CUALQUIER VIOLACION DE ESTA GARANTIA 

TODAS LAS GARANTIAS ESCRITAS E 
IMPLICITAS, INCLUIDAS LAS GARANTIAS DE COMERCIALIZACION, SON LIMITADAS, SEGUN EL PERIODO DE LA 
GARANTIA LIMITADA 



LAS PARTES Y SERVICIOS QUE LA GARANTIA LIMITADA NO CUBRE, SON DE SU RESPONSABILIDAD 



Directorio de Servicio a Cliente 



http://www.panasonic.com/consumersupport http://www.panasonic.com/contactinfo 

1 -800-21 1-PANA(7262) 



Servicio en Puerto Rico 
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GUIA RAPIDA DE OPERACION 



Caracteristica 


Como Operarla 


te- 


ink 

Function 


rn- 


Clock 


w 


5*ht 
On/Might/Off 


5||ht 
On/Night/Off 


5fcht 
On/Night/Off 


w 




m- 


ijfen 

High/Low/Off 


J|Fan 

High/Low/Off 


High/Low/Off 












Agrfff Agrfff Agrfff AAOff 
1/W10 1/lPlO 1/W10 1/W10 
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Registro de Usuario 



Numero de modelo: 
Numero de serie: 



Fecha de Compra: 



Compama Electronica de Consumidores Compama de Veritas Panasonic, 
Panasonic, Division de Panasonic Division de Panasonic Puerto Rico, Inc. 

Corporacion de Norte Americana 



Matsushita Electric Industrial Co., Ltd. 

Panasonic Articulos para el Hogar Hornos de Microondas de Shanghai 
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